
Quelques informations utiles  

Où : chemin de l’arcamp, 1 

7823 Gibecq  

Quand : les mercredis et vendredis de 12h à 19h  

et le dimanche de 9h à 13h (poulet rôti sur 

réservation le dimanche) 

Numéro de téléphone pour toutes les 

commandes : 068 /55.28.47 

Pour les fêtes, nous sommes ouverts :  

o Le mercredi 17 décembre de 12h à 19h 

o Le vendredi 19 décembre de 12h à 19h 

o Le dimanche 21 décembre de 8h à 13h 

o Le lundi 22 décembre de 13h à 19h 

o Le mardi 23 décembre de 9h à 19h 

o Le mercredi 24 décembre de 10h à 14h  

o Le dimanche 28 décembre de 9h à 13h 

o Le mecredi 31 décembre 9h à 14h 

 

Fermé le vendredi 2 janvier, dimanche 4 

janvier et mercredi 7 janvier. 

Les fêtes de fin d’année approchent ! 

Pour des volailles fermières et savoureuses, 

pensez 

« POULET DE GIBECQ » 
Votre « Magasain » à la ferme vous propose 

ses produits de fête  

 

 

 

 

 

 

Le restaurant « Aux Mets Encore » à 

Ghislenghien propose pour les fêtes « ses plats 

traiteurs » à base, notamment de volailles de 

Gibecq !!! 



 Dinde fermière de 3 à 4 kg : 11,00 €/kg. 

 Dinde farcie fraîche : 21,50 €/kg (min 4 kg). 

o Farce : haché de volaille/ porc, champignons, pistaches, pâte 

à truffe, cognac 

 Filet de dinde nature : 18,50 €/kg   

 Filet de dinde farci :21,00 €/kg 

 Cuisse de dinde farcie : 16,95 €/kg et nature : 12,00 €/kg 

 Farce seule : 16,50 €/kg 

  Épaule d’agneau farcie : 24,00 €/kg 

o Farce : haché d’agneau, champignons, thym 

 Pintade : 11,95 €/kg 

 Fêtard (coq nourri au maïs et au lait) : 14,95€/kg 

 Poulet farci : 16,95 €/kg (min 2,5 kg). 

 Filet de poulet farci (environ 400gr) : 20,50€/kg 

 Caille farcie : 7,99 €/pc et Nature : 3,99 €/pc 

 1/2 coquelet farci : 7,99 €/pc 

 Filet de canard : 25,50 €/kg       

 Cuisses de canard confites (2 pièces) : 26,50 €/kg   

 Foie gras cuit : 13,40 €/100gr        Foie gras cru : 9,00€/100gr 

 Le plateau « pierrade » : 25 €/kg. (Agneau, canard et volailles) 

 Plateau de fromages fermiers et artisanaux : 2,60 €/100 gr 

  Panier « cadeau » de produits régionaux (Montant au choix).    

 Pâté de volaille : 18,50 €/kg 

 Filet de biche d’environ 1kg : 64,40€/kg 

 Pâtés de gibier « maison » : 28,00 €/kg. 

 Boudin de volaille de fête :19,80 €/kg. 

 Rillette de canard : 27,90 €/kg 

 Pâté en croute de canard au foie gras et figues : 28,90 €/kg 

 Terrine de filet de saumon et sa verdure : 26,50 €/kg 

 Croquettes de pommes de terre : 0,48€/pièce    

  Pommes de terre farcies :  2,10 €/pièce.   

 Assiette avec assortiment de zakouskis froids ou chauds 

 du « Petit Fouleng » : 7,00 € 

 Escargots « Caracoline » de Mainvault : 

o Feuilleté beurre à l’ail (9 Pc) : 12 € 

o Escargots en coquilles beurre à l’ail (12 pc) : 12 € 

o Cassolette d’escargots : 12 € 

 Bûche glacée artisanale (divers goûts) : 4,60 € la part 

Mais aussi l’agneau, le poulet, le canard, la dinde et leurs 

dérivés. 


